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Atribut G@d Memary, fulesnawhip, Punctuality, Horusgt, obsemation akan

membantu seseorang pramusaji memberi trhry pe*hidmatan yang profesional

Jelaskan kelima-lima atribut t€rsebut dari segr maksdnyq ciri-cirinyq

kepada organisasi dan kepentingan kepada diri pramusaji.

Q5 markah)

s2 Anda diminta menjelaskan

table setting untuk A la Carte dan Table d'Hote.
(15 ma*ah)

terangkan perbezaan dari segi servis diantara A la carte dm Table d'Hote

(l0maftah)

Plated Sertice menryakan sejenis perkhidmatan makanan
sering diamalkan di restoran selmranA.

(a) Terangkan Plated Senice

dan minuman yang

(5 markah)

hidangan melalui
(10 markah)

kuatid penyajian
mendudukkan 100

(10 markah)

(a)

(b)

s3

(b) Terangkan prosedrn menghidang dan membersihkan
Plated Service.

(c) Cadangkan langkah-langkah yang dapat meqiamin
melalui Plated Sertice untuk sebuah restoran yang
onang.
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(b)

(c)
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Napkin menryakm alat yang pent'mg rmttl&firu dining.Anda dimint4

(a) Jelaskan dua kegunaan napkin dalam p€*hidmatan makanan dan
minumm (6 makah)

Senaraikan limajenis lipatan napkin (5 marlrah)

Huraikan tiga tatacara pengguaan aapkin dalam majlis jamuan makan
yang formal.

(la markah)

Anda ialah seormg pensyaran Penyajim Makane dan Minuman di Kolej

Vokasional Parit Raja Terangkan bagaimana anda ingin melaksanakan

pengsjaran dan pembelajaran subjek ini untuk satu se,mester supaya selepas

kursus ini pelajar akan dilengkapi kemahiran memberi servis makanan dan

minuman yang profesional.

Q5 markah)

crambarajah s6 adalah stu table settinguntuk menu hidangan table d,Hote.
Anda diminta menerangkan

(a) Pnosedrn mise-en-place (10 mflkah)

O) Pnosedur hidangan dan pengetmaan (15 markah)
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